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Restaurant De Vereeniging bevindt zich in 
een van de mooiste concertgebouwen van 

Nederland. Sinds 1915 is dit karakteristieke pand 
een plek voor muziek en ontmoeting, met een 
rijke geschiedenis en een architectuur die het 

verleden voelbaar maakt.

Vandaag klinkt hier een brede programmering, 
van klassieke concerten tot pop en van toneel 

tot cabaret. Die veelzijdigheid vind je terug 
in onze keuken. We koken met aandacht en 

vakmanschap, werken met lokale producten en 
vertrouwde leveranciers uit de regio en bereiden 

alles ambachtelijk. Zo dragen we bij aan een 
complete avond uit, óp en buiten het podium.

sedv.nl/programma



Vegetarisch
39,50

eend à l’orange
gebraden eendenborst

met spitskool, zoete

aardappel, gele biet en

sinaasappelsaus

crème brûlée
vanillecrème met krokante

karamel en madeleine

met citroensaus

winter			
gepofte zoete aardappel,

oesterzwammen,

spitskool, gele biet,

sinaasappelsaus

Heb je een allergie of een intolerantie?
Geef dit aan bij een van onze medewerkers.

Vis & Vlees
41,50

wijnarrangement
toch iets minder halve glazen

16
10

steak tartare 
klassieke Franse steak

tartaar met zacht gegaard

ei en krokant zuurdesem

steak tartare 
klassieke Franse steak

tartaar van gedroogde

watermeloen, krokant

zuurdesem

een elegante Franse klassieker die, net als de muziek van
vanavond, draait om pure ingrediënten

rijk en gelaagd van smaak, een gerecht dat dezelfde intensiteit en
diepte oproept als de meeslepende klanken van het ensemble

een zachte afsluiting met een knapperige twist, zoals de verstilde
maar krachtige resonantie waarmee de muziek nog lang blijft

nagalmen

crème brûlée
vanillecrème met krokante

karamel en madeleine

met citroensaus


